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De feestdagen zijn het moment om stil te staan bij wat echt telt:
verbondenheid, waardering en kwaliteit. Bij Boschypaling geloven
we dat een goed relatiegeschenk niet alleen smaakvol moet zijn,

maar ook luxe mag uitstralen. Of het nu gaat om trouwe klanten of
hardwerkend personeel, juist in deze tijd van het jaar is het

belangrijk om je waardering te tonen. Een oprecht gebaar maakt
verschil, versterkt de relatie en zorgt voor blijvende herinneringen.               

               
In deze folder vind je met zorg samengestelde kerstpakketten vol

ambachtelijke, gerookte specialiteiten. Van onze beroemde
palingfilet tot luxe zalm en verfijnde combinaties met bijpassende
wijn. Elk pakket is stijlvol verpakt en kan gepersonaliseerd worden

met jouw bedrijfslogo.               
               

Laat je inspireren, kies met aandacht en geef dit
jaar iets wat echt bijblijft.          
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Palingfilet 250 gram 
Gerookte zalmfilet 250 gram 
Bon Plaisir - Chardonnay
Zwarte geschenkbox
Meer prijs: sleeve met eigen logo +€3,50

Proeverij pakket
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Noorse klassieker
Gerookte Noorse zalmzijde getrancheerd
met iso box
incl geschenkverpakking bedrukt met uw logo

Palingfilet 250 gram
met iso box
incl geschenkverpakking bedrukt met uw logo

Royal paling giftbox 

Palingfilet 250 gram
Gerookte zalmfilet 250 gram
verpakt in sleeve bedrukt met uw logo

Ambachts duo



R E L AT I E G E S C H E N K E N  2 0 2 5

Onze getrancheerde zalmzijde is een ware delicatesse. 
Gemaakt van hoogwaardige Noorse zalm en op ambachtelijke wijze

gerookt boven een langzaam beukenvuur. Door het zorgvuldig
trancheren is de zalm direct serveerklaar, perfect voor op een

feestelijke borrelplank of als luxe voorgerecht. De subtiele rooksmaak,
de zachte structuur en de pure kwaliteit maken dit een geschenk waar

elke ontvanger van zal genieten. Een klassieker in onze selectie,
geliefd bij zowel fijnproevers als zakelijke relaties. Onze makreel wordt

met zorg geselecteerd en op traditionele wijze gerookt boven
beukenhout.

Het resultaat? Een stevige, smaakvolle vis met een rijke
rooksmaak en een volle, zachte textuur. 

 
Makreel is niet alleen heerlijk, maar ook rijk aan omega 3-vetzuren, een

bewuste keuze voor de liefhebber. Ambachtelijk bereid, direct vanuit
onze rookkast: puur, eerlijk en vol karakter. 

Een perfecte toevoeging aan elk kerstpakket. 
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Palingfilet 250 gram 
Gerookte zalmfilet 100 gram 
Warm gerookte zalm moot
Boschyzalm moot 
Ambachtelijk gerookte makreel
Mosterd-dille saus
Bon Plaisir - Chardonnay
Zwarte geschenkbox
Meer prijs: sleeve met eigen logo +€3,50
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Proeverij deluxe
Palingfilet 250 gram 
Gerookte zalmfilet 250 gram 
Ambachtelijk gerookte makreel
Bon Plaisir - Chardonnay
Zwarte geschenkbox
Meer prijs: sleeve met eigen logo +€3,50

Proeverij deluxe plus

*prijzen zijn vanaf afname van minimaal 10 stuks
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Deze frisse, elegante Chardonnay is een feestje bij iedere luxe
visplank. Je proeft aroma’s van citrus, banaan en peer, met een
zachte ondertoon van honing, vanille en geroosterd brood. Juist die
subtiele houtlagering maakt ‘m zo mooi in balans bij het rijke, ziltige
karakter van gerookte vis.                    
                    
De romigheid van de wijn sluit perfect aan bij de zachte structuur
van de vis, terwijl de frisse zuren het geheel licht en verfijnd
houden. Geen smaak die overheerst maar juist een harmonieus
samenspel.                    
Een stijlvolle wijn die je borrelplank, relatiegeschenk of kerstpakket
net dat extra’s geeft.                    
                    

Bon Plaisir, bon moment. Santé!
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Bij Boschypaling staat kwaliteit centraal. Onze paling wordt op
traditionele wijze ambachtelijk gerookt boven eikenhout, wat zorgt voor

die karakteristieke, volle rooksmaak.
                

Na het rookproces wordt elke paling met de hand gefileerd, met oog
voor detail en respect voor het product.

          
We werken uitsluitend met verantwoorde paling en zijn aangesloten bij

het ESF (Eel Stewardship Fund), een initiatief dat zich inzet voor het
herstel van de palingstand in Europa. Zo geniet je niet alleen van

topkwaliteit, maar draag je ook bij aan duurzame visserij.

Vers, veilig en met zorg verpakt 
Al onze producten worden vacuüm verpakt voor optimale versheid en

kwaliteit. Dankzij deze verpakking zijn ze, mits gekoeld bewaard, circa 14
dagen houdbaar. 

 
Wil je een offerte op maat, meer informatie of direct bestellen? 

Stuur ons een mail via kerst@boschypaling.nl, we denken graag met je
mee. 

 
Geef je bestelling optijd door.
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Kerst@boschypaling.nl
Marco (06) 30 15 97 73

Lijnbaanstaat 7 2222AR Katwijk


